Lundi 16 juin
illettes de sau

Jeudi 12 juin

Assortiment de crudités

i u St Nectaire
Fraises Chantilly

Vendredi 13 juin
Salade Nigoise

Liégeois

Merlu pané
Vendredi 6 _juin Haricofspver"rs
Sauca.s. son' a lail Tarte aux poires Vendredi 20 juin
Tresse feuilletée de la mer Terrine de campagne
Ya:t:f'fb;isom::::ré Filet de lieu
. > Tomates provengales / blé
Lundi 30 juillet Fruits

Asperges vinaigrette
Grignottes de poulet paprika
Harigots plats
Gateau au €hocolat

Lundi 23 juin Mar juillet
_Salade italienne D z on
Paupiette de veau rillé

otes

Carottes braisées

Fromage blanc/langue de chat atin dauphinc

Petits filous

m_ Jeudi 3 juillet
= — - Tomates vinai-
a Napolitaine grette
N = auté de di

Vendredi 27 juin
Melon jaune
Moules frites
Compote bio

\es menus peuvent tre modifiés suivant les arrivages et les disponibilites.

Les menus sont essentiellement préparés avec des produits locaux ou biologiques. Les viandes et volailles sont d'origine
frangaise et locale : Fournisseurs locaux : Famille Teulet La Roche I'abeille, Manger Bio Limousin Ladignac, La Ferme de
Sargnat St Martin Le Vieux, La boulangerie de Flavignac, la meuzacoise a Meuzac, GAEC Marys.

Autres fournisseurs : Darcy Limoges, Intermarché Aixe/Vienne, Passion Froid Limoges.



