SEPTEMBRE

Lundi 15 septembre
Pomelos

Saucisses de Toulouse
Lentilles
Fromage blanc

Mardi 16 septembre
Crudités assorties

Tarte au Comté
Salade
Eclair vanille

Jeudi 18 septembre
Salade de pates

Sauté de dinde a l'estragon
Gratin de choux-fleurs
Raisins

Vendredi 19 septembre
Taboulé

Filet de lieu
Curry de courgettes
Yaourt bio aromatisé

Lundi 29 septembre
Concombres

Pizza napolitaine
Salade
Mousse au chocolat

Mardi 30 septembre
Chevre chaud miel

Boeuf a la provencale
Pommes de terre fondantes
Pomme bio

Jeudi 2 octobre
Taboulé a la menthe
Aiguillettes de poulet aux champignons
Haricots verts
Fromage blanc

Vendredi 3 octobre
Rosette
Tagliatelles au saumon
Banane

Les menus peuvent étre modifiés suivant les arrivages et les disponibilités.

Les menus sont essentiellement préparés avec des produits locaux ou biologiques. Les viandes et volailles sont d'ori-
ine frangaise et locale : Fournisseurs locaux : Famille Teulet La Roche I'abeille, Manger Bio Limousin Ladignac, La
erme de Sargnat St Martin Le Vieux, La boulangerie de Flavignac, la meuzacoise a Meuzac, GAEC Marys.

Autres fournisseurs : Darcy Limoges, Intermarché Aixe/Vienne, Passion Froid Limoges.




